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„Amit a borról tudni illik”

Egri borgasztronómiai bemutató 
                   Egri Borok Gyertyás Háza

2003. április 2.

Fôborászné ízes hideg salátája

(pulyka apróhús, fejes saláta, répa,

főtt tojás, szezámmag, lilahagymás joghurttal)

Almás zellerkrémleves húsgaluskával

Egri sistergõs zöldségrôzsével és vajas burgonyával

(fokhagymás tejben pácolt fűszeres báránycsíkok

gombával és bikavérrel)

         Sajttorta

Tökös-mákos rétes

         Az ételek és a borok rendjét                      összeállította dr. Dula Bence hegybíró és   Marosfalvi László vendéglős.



E

gri  Olaszrizling ’01

    Kőporos Borászat

E

gri Leányka ’01

    Csutorás Ferenc Pincészete

E

gri fehér cuvée ’02

    Egri Korona Borház

E

gri rose ’02

    Egervin Rt.

E

gri rose ’02
    Vincze Béla Pincészete

E

gri siller ’01

    Tóth Ferenc Pincészete

E

gri Kékfrankos ’00

    Demeter Csaba Pincészete

A

ndrás bora ’00

   Gál Lajos Pincészete

E

gri Bikavér ’99

    Gál Tibor Pincészete

D

on Simon ’00

    Simon pincészet

D

ebrõi Hárslevelû ’01

    Varsányi Lajos Pincészete
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